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Promoure el coneixement d'innovacions aplica-
des a 'empresa.

Difondre les darreres innovacions resultants de
processos d'investigacid de grups de recerca
d'Agrotecnio i de la Universitat de Lleida, obert

igualment a altres entitats i persones interessades.

Generar sinergies dirigides a crear aliances, nous
projectes i noves formes de col-laboracié Univer-
sitat - Empresa - Centres de Recerca - Societat.

Promoure la cultura de la recerca aplicada a la
resoluci6 de reptes empresarials de forma
col-laborativa.

Fomentar la relacié entre grups d'investigacio,
empreses innovadores i usuaris finals.

Contribuir a crear un ecosistema innovador sobre
la base de la presentacio de reptes i necessitats i
apropar-les a possibles solucions i potenciar I'is
de les solucions co-creades.
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Participa a la conversa amb #breakfast4inno
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DESCRIPCIO

BREAKFAST4INNO és una activitat de trobada del sector
empresarial i del mén de la recerca i la innovacié focalit-
zada en compartir coneixements i difondre els resultats
de les investigacions que es porten a terme, detectar
necessitats conjuntes i afavorir sinergies buscant l'aplica-
ci6 d'una innovaci6 empresarial dins processos
industrials, nous productes o serveis, noves solucions de
gestio, entre altres.

Amb vocacié de ser un espai dedicat a la innovacio, el
cicle BREAKFAST4INNO ofereix exposicid i aprenentatge
de projectes i respostes a reptes actuals, tot seguit d'un
intercanvi d'idees en I'ambient distendit d'un esmorzar.

Aquest esdeveniment representa una oportunitat Unica
per a la col-laboracié entre el personal investigador,
empreses i professionals, contribuint a generar solucions
innovadores per al mercat i la societat. Més enlla de la
transferencia del coneixement, es vol posar en marxa un
espai per a la creacié conjunta de la solucid. Investigacio,
empresa i public objectiu de la solucié co-creada es
trobaran per explorar espontaniament possibles formul-
es per accelerar el desenvolupament i facilitar I'exit de la
innovacio.

VISIO

Creacié d'un ecosistema d'innovacié que permeti la
consecucié dels reptes del sector, el reconeixement del
territori i el desenvolupament d'un sistema agroalimen-
tari capdavanter, sostenible i saludable, amb la complici-
tat i el focus posat al servei de les persones.

ON:
Nou espai Agroliving Lab al Parc Agrobiotech Lleida

(o]VV:\'H
Des del 10 d'abril al 12 de desembre de 9:30 h a 11:00 h.
(Una trobada cada mes)

INSCRIPCIONS:

PLACES LIMITADES. Per assistir, és imprescindible
inscripcid previa.

Enviar la sol-licitud a:
comunicacio@parcagrobiotech.com

Especificant noms i cognoms, entitat, i titol i dia que li
interessa assitir.
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L'evolucié de la tecnologia fins arribar a I'actual
produccié d’espirulina d’alta qualitat per 'empresa
Blauver Foods i la vinculacié de l'espirulina amb
I'esport d’alt rendiment.

Joan Solé Guardia: Fundador i director de Blauver
Foods SL.

Josep Ramon Sanahuja: Atleta targari.

En els ultims anys, I'espirulina, una microalga de color
verd blavds, ha guanyat importancia a la industria
alimentaria per la seva riquesa en proteines, acids
grassos (acid linoleic omega-3), pigments (clorofil-la a,
B-carote), vitamines, antioxidants i minerals. S'ha recone-
gut com a suplement nutricional per als humans i
també s'utilitza com a colorant natural i en la prevencié
d’algunes malalties. Blauver Foods és una de les
start-ups accelerades mitjancant el programa APTENISA
Launch Lleida.

BESSONS DIGITALS Dijous
EN GRANGES: (0]°)
FARMTWIN MAIG

José Angel Fernandez Ortiz: Responsable técnic del
projecte col-laboratiu FARMTWIN (OPP GROUP, Prodes
i Cincaporc).

Joan del Sol Queralt: Enginyer agronom, soci fundador
de Prodes Gestion de Obras SLP.

Cada vegada és més rellevant la incorporacié de noves
tecnologies en el sector porci, i en aquest esmorzar
d'innovacio, s'hi destaca el projecte FarmTwin, un projecte
d'investigacio industrial col-laborativa que planteja una
innovacid en els processos de gestié d'actius i de gestid
mediambiental per a bessons digitals i especialitzada en
granges porcines. Els principals punts a destacar sén
'optimitzacid del cicle de la vida dels edificis, la millora de
I'eficiencia energética, la simplificacié de les operacions
de manteniment, la gestié de forma integral dels actius i
la reduccié dels costos en totes les etapes, des del disseny
fins a la produccié.
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N‘OVES Dijous
TECNIQUES
GENOMIQUES

Teresa Capell Capell: Investigadora del grup d’Agro-
tecnio de Biotecnologia Vegetal Aplicada.
Catedratica de Produccié Vegetal de la UdL, experta
en farmacia molecular i enginyera de vies metaboliq-
ues i biologia sintética.

Marc Fontquerna: Enginyer Agronom. Assessor en
produccié d’arros, control de plagues i malalties a
I’ADV de I'Arros de Pals. Investigador de la Universitat
de Girona.

L'arros resistent a la piricularia es podra comercialitzar a
Catalunya gracies al suport del Parlament Europeu a les
Noves Tecniques Genomiques (NTG), que alteren el mate-
rial genetic d'un organisme. El grup de recerca de Biotec-
nologia Vegetal Aplicada d'’Agrotecnio i la UdL ha desen-
volupat una varietat d'arros bomba resistent a la piricula-
ria, una malaltia prevalent a cultius de tot el mén. Les
Noves Tecniques Genodmiques obren les portes a la comer-
cialitzacié a Catalunya i Europa de productes innovadors
que podrien ser claus per I'agricultura mundial.

SISTEMES DE CULTIU
INNOVADORS
EN LLEGUMINOSES 1
DE GRA —

Daniel Plaza-Bonilla: Investigador Ramon y Cajal del
grup d'Agrotecnio de Biotecnologia Vegetal Aplicada.
Xavier Petit Tomas: Enginyer agronom d’Aigles
Segarra-Garrigues (ASG).

L'enfrontament dels desafiaments que experimenten les
explotacions agraries dedicades als cultius herbacis en
diverses regions de |'Estat, amb especial atencio a la zona
Centre i les valls del Duero i de I'Ebre, és una tasca
complexa. La baixa rendibilitat provocada pels alts costos
de produccid i els baixos preus dels cereals ha generat una
crisi en aquest sector. Per afrontar aquesta problematica,
s'explicaran alternatives innovadores, com les llegumino-
ses de gra, adaptades a les diferents condicions locals,
considerant els factors socieconomics i edafoclimatics
(que tenen en compte el clima i el sol) de cada area.

5 CONTROL BIOLOGIC

EN ESPAIS VERDS
URBANS

Xavier Pons Domenech: Investigador del grup d’Agro-
tecnio de Proteccié de Cultius. Professor de la Universi-
tat de Lleida. Coordinador del Master en Gestié Integra-
da de Cultius de la Universitat de Lleida.

Monica Bedés Balsach: Enginyera técnica agricola de
Adalia Gestié especialitzada en gestié integrada de
plagues en parcs i jardins.

La poblacié mundial cada vegada es desplaga més cap als
nuclis urbans, provocant un augment de la demanda
d'espai urbanitzat. Les ciutats, considerades sovint
entorns poc acollidors per a la vida silvestre, estan
incorporant cada cop més espais verds. Per aquest motiu,
aquest esmorzar d'innovacié se centrara en bones
practiques del control biologic de les plagues, sense
pesticides, en espais verds urbans.

CONVERTINT RESIDUS
EN RECURSOS
A LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Miguel Angel Cubero Marquez: Director General
d’'Ingredalia SL.

Robert Soliva Fortuny: Investigador del grup d’Agro-
tecnio de Noves Tecnologies de Processat d’Aliments.
Catedratic de Tecnologia d’Aliments de la Universitat
de Lleida.

La industria alimentaria és un dels pilars fonamentals de
'economia, pero la seva activitat també genera una consi-
derable quantitat de residus que poden causar perdues
econdmiques i danyar el medi ambient. No obstant aixo,
molts d'aquests residus contenen compostos bioactius
d'alt valor nutricional i farmacoldgic. Recuperar aquests
compostos pot transformar els residus en subproductes
valuosos i promoure models de produccid sostenible. En
aquest context, I'economia circular emergeix com una
estratégia per protegir el medi ambient, prevenir la conta-
minacié i fomentar la prosperitat econdmica a través de
practiques sostenibles a la industria alimentaria.

'7 CAMELINA, Dijous

UNA ALTERNATIVA
AL CEREAL

Aritz Royo Esnal: Investigador del grup d’Agrotecnio
de Proteccié de Cultius i del grup de Malherbologia i
Ecologia Vegetal de la Universitat de Lleida. Professor
Serra-Hunter de la Universitat de Lleida.

Joan Solé Salla: Enginyer agronom. Soci fundador i
director general de Roviroli SL.

Els dos darrers anys, Catalunya s'ha enfrontat a una
situacio extrema a causa de la sequera. Aquest escenari
afecta I'Us de 'aigua als camps de regadiu, la productivi-
tat i la viabilitat dels cultius. La camelina, un cultiu
oleaginds tolerant a la sequera i molt ben adaptada a
climes mediterranis, es planteja com una opcio alternati-
va interessant perqué necessita menys inversid hidrica
per obtenir rendiments excel-lents. Els productes obtin-
guts a partir de camelina tenen un gran potencial
industrial pel seu alt contingut en acids grassos mono i
poli-insaturats.

DEL BOSC
A LA TAULA:
EL FASCINANT
MON DE LES
TOFONES

Daniel Oliach Lesan: Cap del Departament de
Productes Forestals No Fusters del Centre de Ciéncia
i Tecnologia Forestal de Catalunya a Solsona (CTFC).

Amb l'increment de la demanda de tofones per a la
gastronomia, cada vegada hi ha més interés en el cultiu
i en la venda d'aquests bolets. Catalunya destaca per la
seva extensa superficie adequada per al cultiu de la
tubericultura, especialment en zones on les activitats
agraries tradicionals afronten dificultats. Aquesta indus-
tria representa una oportunitat complementaria per a
diversificar 'economia rural.




